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Celebrada en Mijas Costa (Málaga) la 3ª semifinal de IV Concurso Cocinero del Año (CCA)

El tinerfeño Juan Carlos Padrón, el único canario de la semifinal, logra el pasaporte para la final nacional de la cuarta edición

de Concurso Cocinero del Año

Tras una intensa jornada, el cocinero tinerfeño Juan Carlos Padrón, del restaurante ‘El Rincón de Juan Carlos’, de Santiago del Teide (Tenerife), se ha proclamado vencedor de la tercera semifinal de IV Concurso Cocinero del Año, celebrada hoy en el centro Ciomijas (Mijas Costa, Málaga). En segundo lugar ha quedado clasificado Mauricio Javier Giovanini, del restaurante ‘Messina’ de Marbella; y en tercer lugar Joaquín Espejo, del ‘Hotel Palacio de Mengíbar’, de Mengíbar (Jaén).
Mijas Costa, 1 de junio de 2011.– El cocinero Juan Carlos Padrón, del restaurante ‘El Rincón de Juan Carlos’, de Santiago del Teide (Tenerife) ha sido proclamado vencedor de la tercera semifinal de la cuarta edición de Concurso Cocinero del Año, un evento culinario avalado por el chef tres estrellas Michelin, Martín Berasategui y dirigido a chefs profesionales. En esta ocasión se han podido presentar al concurso cocineros de Andalucía, Canarias, Extremadura, Ceuta y Melilla. Como es habitual, la jornada se ha convertido en una verdadera fiesta de la gastronomía que ha incluido, además del concurso propiamente dicho, el programa Chef TV, un espacio en el que han intervenido en directo Jordi Cruz (chef con dos estrellas Michelin por el restaurante ‘L’Angle’ y ‘Àbac’, de Barcelona y ganador de la primera edición del concurso), Beatriz Sotelo (chef una estrella Michelin por su restaurante ‘A Estación’ de Cambre –A Coruña– y ganadora de la segunda edición del concurso) y Alejandro Sánchez, chef una estrella Michelin, del restaurante ‘Alejandro’ (Roquetas de Mar, Almería).
Raviolis de parmesano, vieja y terrina de manzana
Juan Carlos Padrón es un chef tinerfeño de 33 años que empezó en la cocina como ayudante de su padre en el restaurante familiar. Tras pasar por diversos restaurantes, todos ellos con estrellas Michelin, 'El Bohio' (Illescas, Toledo), 'Doña Filo' (Colmenar de Arrollo, Madrid), 'El Drago' (Tegueste, Tenerife) o 'Le Barbacana' (Carcassone), Juan Carlos volvió como jefe de cocina al restaurante 'El Rincón de Juan Carlos'. En cuanto a su formación académica, destacar que cursó sus estudios en Tenerife y a lo largo de los años ha asistido a diversos seminarios en 'ElBulli', el 'Celler de Can Roca', con Carme Ruscalleda, con André Bonnaure… 

Juan Carlos se ha proclamado campeón gracias a un menú compuesto por ‘Raviolis de parmesano al vapor con caldo de lentejas y pétalos de cebolla’, como entrante; ‘Vieja con sus hígados y caldo de marea’, como plato principal; y ‘Terrina tibia de manzana con helado de canela’, de postre.
En segundo lugar ha sido clasificado Mauricio Javier Giovanini, del restaurante ‘Messina’ de Marbella (Málaga); y en tercer lugar Joaquín Espejo, del restaurante del ‘Hotel Palacio de Mengíbar’, de Mengíbar (Jaén).

Así mismo, el Premio Aperitivo Codorníu ha sido ganado por Francisco Javier Feixas, del restaurante del ‘Hotel Hacienda Señorío de Nevada’ de Villamena (Granada) quien ha presentado una ‘Esferificación de yogur sobre cous-cous de brócoli’.
Las 'estrellas’ que han compuesto el jurado de degustación y por tanto han valorado con justicia y exigencia las propuestas de los diez participantes de esta tercera semifinal han sido: Jordi Cruz (rtes. 'Abac' –Barcelona– y 'L’Angle' –Sant Fruitós de Bages, Barcelona–, una estrella Michelin en cada uno), Alejandro Sánchez (rte. 'Alejandro' de Roquetas de Mar, Almería, con una estrella Michelin), Diego del Río (rte. 'El Lago' de Marbella, Málaga, con una estrella Michelin), Santiago Domínguez  (rte. 'Santiago' de Marbella, Málaga) y Kisko García (rte. 'Choco' de Córdoba). Como jurado del concurso de aperitivos han participado: Pepe Nalda (rte. 'Montana Vita' de Málaga) y Carlos Caballero (rte. 'La Rebaná', también de Málaga). Y finalmente, como jurado técnico en cocina, evaluando la manera de trabajar, manipulación de alimentos, limpieza, etc., han participado José Ignacio Lara (tutor del curso de ‘Gestión de alimentos y bebidas, especialidad cocina’ de Ciomijas, Málaga) y Ricardo Galán, jefe de Estudios del Centro Integrado de Formación Profesional de Gijón.

La próxima cita de CCA, la cuarta (el concurso se desarrolla a través de seis semifinales que se celebran por toda España), tendrá lugar en Gijón, el día 28 de septiembre de 2011 y a ella se pueden presentar chefs que trabajen en las comunidades de Asturias, Castilla y León, y Galicia.


*****************************
Y todo ello, con el apoyo de las firmas líderes del sector

IV Concurso Cocinero del Año es una realidad gracias al apoyo de diversas firmas líderes del sector de la restauración y la hostelería. Además de los patrocinadores fundadores, Alimentaria y Unilever, esta cuarta edición cuenta como patrocinadores principales con: Makro, Manitowoc, Font Vella, Fripan, Philadelphia, Arcos y Prochef; los patrocinadores preferentes son: Bonduelle, Apis, Salinera Española, Kitchenrent, Codorníu, Makro, Campofrío, Silestone, Prielá, Los Monteros, Cuk, Grupo Mahou-San Miguel y Sandía Fashion; y como colaboradores apoyan el concurso, Cashguard, Fehr (Federación Española de Hostelería), Cett y Club de Chefs de Cuina de Catalunya.

Grupo Caterdata

Concurso Cocinero del Año (CCA) es un evento gastronómico de Grupo Caterdata, empresa que cuenta con una dilatada experiencia en el sector de la restauración, donde está presente desde hace veinte años. Además del concurso, la compañía edita tres publicaciones (RRR, CATERNEWS y H), cuenta con una agencia de chefs, CHEFSERVICES, y desarrolla trabajos de consultoría desde su división SEP HORECA (selección estratégica de personal / strategy / community). Grupo Caterdata celebra además, desde el mes de enero de 2011, el concurso alemán Koch des Jahres, la réplica de Concurso Cocinero del Año para la zona Dach (Alemania, Austria y Suiza) y coorganizará con Alimentaria el congreso internacional BCNVanguardia, durante las tres próximas ediciones.
 ------------------------------------------------------------------------
Más información:

CONCURSO COCINERO DEL AÑO (GRUPO CATERDATA)

Ana Turón, prensa (prensa@concursococinero.com). Tel.: 934 876 200 / 629 350 523).
Concurso Cocinero del Año               Tel.: 93 487 62 00 / 699011055               www.concursococinero.com
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