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4ª Semifinal de IV Concurso Cocinero del Año (CCA). Gijón, 28/9/2011. 
CCA traspasa el ecuador de su cuarta edición con la semifinal perteneciente 

a Asturias, Galicia y Castilla y León

El próximo día 28 de septiembre se celebrará la cuarta semifinal de IV Concurso Cocinero del Año en Gijón (Asturias). El concurso propiamente dicho se celebrará en la Escuela de Hostelería de la ciudad asturiana y el village de patrocinadores, las demostraciones de cocina en directo y la entrega de premios, en el Palacio de Congresos y Exposiciones del Recinto Ferial de Asturias. 
Barcelona, 19 de septiembre de 2011.– La organización de IV Concurso Cocinero del Año (CCA) tiene ya todo apunto para celebrar la cuarta semifinal de la cuarta edición del concurso. La cita es el próximo 28 de septiembre en Gijón y pertenece a las comunidades de Castilla y León, Asturias y Galicia. CCA es un evento dirigido a chefs profesionales, mayores de 23 años, y avalado por el chef tres estrellas Michelin, Martín Berasategui.

El plazo de entrega de menús está cerrado y el jurado técnico ha emitido ya su veredicto eligiendo a los semifinalistas. La lista de los diez cocineros que participarán en directo en Gijón se hará pública, en rueda de prensa, el lunes 26 de septiembre. El chef que se proclame vencedor en esta semifinal se clasificará para la final nacional que se celebrará dentro del marco de la Feria Alimentaria (salón Restaurama, espacio BCNVanguardia), en Barcelona, el 29 de marzo de 2012. El concurso se celebrará en el Centro Integrado de Formación Profesional, Hostelería y Turismo (CIFP) situado en el P° Begoña de la ciudad asturiana y las actividades paralelas (village de patrocinadores, demostraciones gastronómicas y entrega de premios) se llevarán a cabo en el Palacio de Congresos y Exposiciones del Recinto Ferial de Asturias, Luis Adaro. 

Un jurado con mucha 'estrella'

Los cocineros participantes en la semifinal tendrán cinco horas para elaborar su menú que estará formado por un entrante, plato principal y postre cuyo coste total no deberá superar los 16 euros por persona en materia prima. Todos los platos han sido presentados mediante una ficha técnica y con los ingredientes debidamente escandallados. Paralelamente, la organización solicita a los cocineros la elaboración de una pieza de aperitivo en forma de tapa, con un coste de dos euros en materia prima por unidad. Este concurso de aperitivos está patrocinado por la firma Codorníu.
En cuanto al jurado, los encargados de degustar las propuestas de los participantes serán: Jordi Cruz (rtes. 'Àngle' y 'Abac', una estrella Michelin en cada uno); Beatriz Sotelo (rte. 'A Estación', de Cambre -A Coruña-, una estrella Michelin); Nacho Manzano (rte. 'Casa Marcial', de Arriondas -Asturias-, dos estrellas Michelin); Yolanda León (rte. 'Cocinandos', de León, una estrella Michelin); y Marcelo Tejedor (rte. 'Casa Marcelo', de Santiago de Compostela).
En cuanto al jurado del premio ‘Aperitivo Codorníu’ estará compuesto por: Rodrigo Roza, de 'La taberna del zurdo', Oviedo (campeón de pinchos en Oviedo en cinco ocasiones y campeón de España) y Víctor Ramón Álvarez, del restaurante 'Bellavista' de Gijón (campeón de pinchos, Gijón 2011).

Marcelo Tejedor, invitado de Chef TV
Como es habitual, la jornada comprende el concurso propiamente dicho (por la mañana) y el programa ChefTV, un escenario con dos cocinas móviles y un ‘set’ de televisión para entrevistas en directo en las que chefs reconocidos y diversos profesionales del sector interactuarán entre ellos y con el público como si de un programa de televisión se tratara. Todos los profesionales de la zona están invitados a participar en las actividades paralelas.
Jordi Cruz y Beatriz Sotelo, ganadores nacionales de la primera y segunda edición respectivamente, serán los encargados de dirigir las demostraciones gastronómicas de este espacio. En esta ocasión, el programa contará además con la participación de Marcelo Tejedor, chef del restaurante 'Casa Marcelo' de Santiago de Compostela, quien ha revolucionado la cocina gallega con su propuesta de fórmula única con menú degustación basado en los productos de mercado, en un restaurante con cocina en directo a la vista del comensal.
Con el apoyo de…
IV Concurso Cocinero del Año es una realidad gracias al apoyo de diversas firmas líderes del sector de la restauración y la hostelería. Además de los patrocinadores fundadores, Alimentaria y Unilever, esta cuarta edición cuenta como patrocinadores principales con: Makro, Manitowoc, Font Vella, Fripan, Philadelphia, Arcos y Prochef; los patrocinadores preferentes son: Bonduelle, Apis, Salinera Española, Kitchenrent, Codorníu, Makro, Campofrío, Silestone, Prielá, Los Monteros, Cuk, Grupo Mahou-San Miguel y Sandía Fashion; y como colaboradores apoyan el concurso, Cashguard, Fehr (Federación Española de Hostelería), Cett y Club de Chefs de Cuina de Catalunya. Así mismo, esta cuarta semifinal cuenta con el apoyo y colaboración de Turismo de Gijón, CIFP Hostelería y Turismo y el Hotel Begoña.
Grupo Caterdata

Concurso Cocinero del Año (CCA) es un evento gastronómico de Grupo Caterdata, empresa que cuenta con una dilatada experiencia en el sector de la restauración, donde está presente desde hace veinte años. Además del concurso, la compañía edita tres publicaciones (RRR, CATERNEWS y H), cuenta con una agencia de chefs, CHEFSERVICES y desarrolla trabajos de consultoría desde su división SEP HORECA (selección estratégica de personal / strategy / community). Grupo Caterdata celebra además, desde el mes de enero de 2011, el concurso alemán Koch des Jahres, la réplica de Concurso Cocinero del Año para la zona Dach (Alemania, Austria y Suiza) y coorganizará con Alimentaria el congreso internacional BCNVanguardia, durante las tres próximas ediciones.

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
Más información:

CONCURSO COCINERO DEL AÑO (GRUPO CATERDATA)

Ana Turón, prensa (prensa@concursococinero.com). 

Tel.: 934 876 200 / 629 350 523). www.concursococinero.com
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