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Juan Jiménez, finalista del concurso que se celebrara en el 2012

El chef Juan Jiménez pasa
a la final del Cocinero del Ao

BARCELONA p Un chef del
restaurante Condes de Barce-
lona ha conseguido clasificar-
se para la final del concurso
Cocinero del Afio que se cele-
brara en marzo del 2012 en
el marco de Alimentaria. El
campeonato, avalado por el
cocinero Martin Berasategui,
consta de un largo proceso
de seleccion. La segunda se-
mifinal que ayer se desarrollo
en el CETT sirvi6 para elegir
al representante de Catalu-
nya, Aragon y Baleares. El
ganador, Juan Jiménez Galle-

go (Santa Coloma de Grame-
net, 1984), se formo en la
Escola de Restauracio i Hos-
telatge de Barcelona y com-
pleto sus practicas en la es-
cuela Hoffman y Espai Sucre.
El menu que presento ayer y
que se impuso al de los otros
seis participantes, consistio
en un guisito de capipota con
crujiente de romero y el
siffhuevo, tocino de mar so-
bre meloso ibérico y su glasa
y un postre que llevaba como
enunciado “I-fusion oriental
garden”. / C. Jolonch



