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P CADIZ / CAMPO DE GIBRALTAR

Nace un nuevo portal que
recopila informacion turistica

Comarca

A la hora de emprender un viaje
hay preguntas bdsicas que nin-
gin tunsta ignora: qué hacer
en el lugar de destino, dénde
comer, donde dormir o qué visi-
tar. Esas interrogantes son satisfe-
chas, en el dmbito del Campo de
Gibraltar, desde el nuevo portal
de informacién turistica www.,
turismocampodegibraltar.com
de hecho, las citadas preguntas
son enlaces comprendidos en este
nuevo medio, junto a otros ser-
vicios como el mapa de recursos
turisticos de la comarca. Los arti-
fices de este portal han sido los
técnicos del drea de Sociedad de
la Informacién de Diputacion vy
de la empresa piblica EPICSA,
en colaboracién con personal de
la Mancomunidad de Municipios
del Campo de Gibraltar.

La presentacion de www,
tunsmocampodegibraltar.com se
celebré en la sede de la citada
Mancomunidad, con la presencia
de la responsable de Socedad
de la Informacién en Diputacién,
Rocio Arrabal y el vicepresidente
del darea de Turismo de la enti-
dad comarcal, Alejandro Mogollo.
Las prestaciones del portal fueron
comprobadas por representantes
de ayuntamientos y de empresas
turisticas. En este acto también

Presentacion de la nueva pagina web

comparecieron el titular de la
Camara de Comercio del Campo
de Gibraltar, Carlos Fenoy. Las
ventajas del portal v sus posibili-
dades fueron explicadas por los
técnicos de Diputacion que lo han
disenado vy enriquecido con muil-
tiples contenidos: Valle Belizon,
Roberto Martinez e Ivan del Rio.
En su intervenciéon Rocio
Arrabal elogié el resultado final
de unos trabajos asumidos con
personal propio y resueltos sin
ocasionar gastos en contratacio-
nes externas. También recordd
que esta iniciativa no es aislada

La web es www.turismocampodegibraltar.com

y que, de hecho, el fomento
de las nuevas tecnologias entre
las entidades locales se prodiga
desde diversas actuaciones; una
de las mds recientes y ventajo-
sas para los Ayuntamientos son
las oficinas virtuales que, en la
prdctica, permiten que se pue-
dan resolver tramites y consultas
con estas administraciones todos
los dias del ano, a cualquier
hora. Ya estdn en servicio 21 ofi-
cinas virtuales -en municipios

de menos de 20.000 habitantes-,
entre ellas las correspondientes

a Castellar y Jimena.

P CADIZ / LA X EDICION DE LOS PREMIOS DE MANDOS SE FALLARA EN MAYO

Mandos Intermedios visita la
jerezana bodega Paez-Morilla

La Junta Directiva de la

Asociacion Provincial de
Mandos Intermedios de
Turismo y Hosteleria de
Cidiz celebré asamblea

general extraordinaria en la
Bodega Paez-Morilla, pione-
ra en el vinagre de Jerez, y
fueron atendidos por Jesis
Martin, responsable del
departamento comercial.

 La Bodega Paez-
Morilla es pionera en la
elaboracion del vinagre
de Jerez

El presidente del colecti-
vo de Mandos Intermedios,
Pascual Castilla, entregd una
metopa de reconocimiento a
Antonio Paez Lobato, conoci-
do como el ‘Rey del Vinagre
de Jerez'. A continuacién
se celebrd un almuerzo tipi-
co jerezano en un conocido
restaurante de la localidad
gaditana.

MRS Antonio Paez Lobato recibio una metopa de reconocimiento

Iimagen de la visita a la Bodega Paez-Morilla

X Edicién de Premios

Pedro Ldpez, secretario
general, informé sobre la situa-
cibn de la décima edicién de
los Premios anuales de Mandos
Intermedios de Turismo vy
Hosteleria, cuyo plazo de recep-
cion de candidatos finalizé el 30
de abril. Como matizé el secre-
tario general de la organizacion,
“se han recibido 65 candidaturas
para las distintas modalidades

Hospitalidad Turistica, Imagen
profesional en Hosteleria y
Turismo, Reconocimiento
Especial y Reconocimiento a la
Excelencia.

Los premios de esta edicion
se entregardn en el Puerto de
Santa Maria, con la colabora-
cion del Avuntamiento entre
otras instituciones, tras el fallo
del jurado durante la primera
quincena de mayo.
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Este concurso ésta avalado por el conociao chef Martin Berasategul B

il

El centro Ciomijas acogera
el concursoy la gran Fiesta
gastronomica de CCA

En sus instalaciones se

celebrara la tercera semifinal del concurso

El préximo dia 1 de junio se
celebrard la tercera semifinal de
IV Concurso Cocinero del Ano,
en Mijas Costa (Madlaga). La
cita es en el centro Ciomijas v a
ella se pueden presentar cocine-
ros de Andalucia, Extremadura,
Cananas, Ceuta y Melilla. En
cuanto a las actividades parale-
las, Alejandro Sinchez, del rte.
'Alejandro’ de Roquetas de Mar,
serd el invitado de Chef TV, un
programa al que estan invitados
todos los profesionales de la
zona y en el que cocinardn en
directo el propio Alejandro, Jordi
Cruz y Beatriz Sotelo (todos ellos
chets estrella Michelin).

El chef que se proclame
vencedor en esta semifinal se
clasificard para la final nacio-
nal que se celebrard dentro del
marco de la Feria Alimentaria
(salén Restaurama, espacio
BCNVanguardia), en Barcelona,
en marzo de 2012. Para esta

| final esti ya clasificado Victor

Manuel Rodrigo, del restaurante
‘Samsha’ de Valencia; v Juan
Jiménez, segundo de cocina del
restaurante del "Hotel Condes de
Barcelona'.

Las ‘estrellas’ que formardn
el jurado de degustacién v por
tanto valorardn las propues-
tas de los diez participantes de
esta tercera semifinal son: Jordi
Cruz (rtes. "Abac’ -Barcelona- v
'L’Angle’ -Sant Fruitds de Bages,
Barcelona-, una estrella Michelin
en cada uno), Alejandro Sanchez
(rte. 'Alejandro® de Roquetas de
Mar, Almeria, con una estrella
Michelin), Diego del Rio (rte. "El
Lago' de Marbella, Mdlaga, con
una estrella Michelin), Santiago
Dominguez (rte. ‘Santiago’
de Marbella, Mé]aga] y Kisko
Garcia (rte. "Choco’ de Cérdoba).
Como jurado del concurso de
aperitivos, participardn: Pepe
Nalda (rte. 'Montana Vita' de
Malaga) v Carlos Caballero (rte.
‘La Reband’, de Malaga).
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Foto de familia de los asistentes al acto

Las primeras promociones de
la Escuela de Hosteleria de
Granada se vuelven a reunir

El actual director impuso al

antiguo profesorado unas insignias de oro

Profesores y alumnos de las
primeras promociones de
la Escuela de Hosteleria de
Granada se reunieron junto al
que fuera el primer director, José
Maria Martinez Carrasco. Mds
de 50 ex alumnos se citaron en
las instalaciones para descubnir
la nueva cara del recién estre-
nado Centro Publico Integrado
de Formacién Profesional de
Hosteleria y Turismo Hurtado
de Mendoza, en la antigua
Escuela Sindical de Hosteleria.
Mds de tres décadas después,
los profesores Enrique Sdnchez,
Ricardo Moyano, Eduardo

Panadero y Manuel Morales
s¢ encontraron con sus alum-
nos en esta emotiva reunidn,
en el que fueron reconocidos
por el antiguo alumno vy actual
director del centro, José Luis
Lizancos, con la entrega de unas
insignias de oro por su labor
en la formacién de profesiona-
les de la hosteleria. También
se organizé una degustacién
de productos alpujarreiios en
la taberna Devinos, que conté
con la colaboracién de las
bodegas Jabalcén, de los epa-
magos Valderrubio, Cervezas
Alhambra y La Albore4.



