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COCINERO DEL ANO
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EL CHEF TINERFENO consolida asi una proyeccion que lo sittia en

Juan Carlos Padron,

—

tre los referentes de la gastronomia/ M. EXPOSITO

un canario en la final

W E.P./EL DIA., Malaga/Tenerife

El chef Juan Carlos Padron, del
restaurante El Rincon de Juan Car-
los, de Santiago del Teide (Tene-
rife), se proclamo ayer vencedor de
la tercera semifinal de la cuarta
edicion del Concurso Cocinero del
Ano, un evento culinario avalado
por Martin Berasategui, que cuenta
con [res estrellas Michelin.

En el concurso, celebrado ayer
en el Centro Andaluz de Forma-
cion Integral de las Industrias del
Ocio, CIOMijas, en este munici-
pio malagueno, ha quedado en
segundo lugar Mauricio Javier
Giovanini, del restaurante Messina
de Marbella (Malaga); y en tercer
lugar Joaquin Espejo, del Hotel
Palacio de Mengibar, de Mengibar
(Jaen).

El ganador de esta edicion, que
pasa a la final nacional, se ha pro-
clamado campeon gracias a un
menu compuesto por raviolis de
parmesano al vapor con caldo de
lentejas y pcétalos de cebolla,
como entrante; una vigja con sus
higados y caldo de marea, como
plato principal, ademas de terrina
fibia de manzana con helado de
canela. de postre.

Asimismo, el premio Aperifivo
Codorniu lo ha ganado Francisco
Javier Feixas, del restaurante del

Cautivo al jurado con
un menu en el que no
dudo en incluir una
vieja con sus higados
v caldo de marea

Hotel Hacienda Senorio de Nevada
de Villamena (Granada) quien ha
presentado una esferificacion de
yogur sobre cous-cous de brocoli.

La jornada se convirtio “en una
fiesta de la gastronomia™ que
incluyo, ademas del concurso, el
programa Chef TV, un espacio en
el que intervinieron Jordi Cruz
—chef con dos estrellas Michelin
por el restaurante " Angle vy Abac,
de Barcelona y ganador de la pri-
mera edicion del concurso—; Bea-
riz Sotelo —chef con una estrella
Michelin por A Estacion, en Cam-
bre (La Coruna) y ganadora de la
segunda edicion del concurso—, y
Alejandro Sanchez —cocinero con
una estrella en el restaurante Ale-
jandro de Roquetas de Mar (Alme-
ria—.

Juan Carlos Padron, chef tiner-
ferio de 33 anos que empezo en la
cocina como ayudante de su padre
en el restaurante familiar, ha con-
seguido un puesto en la tercera

semifinal del 1V Concurso Coci-
nero del Ano, que se celebrara
manana. miercoles, en Mijas
(Malaga).

Tras pasar por diversos restau-
rantes, todos ellos con estrellas Mi-
chelin: El Bohio (1llescas, Toledo);
Dona Filo (Colmenar de Arrollo,
Madrid); EI Drago (Tegueste, Te-
nerife): Le Barbacana (Car-
cassone), efc., Juan Carlos volvio
a la isla y abrio El Rincon de Juan
Carlos, en Los Gigantes, junto a su
hermano Jonathan.

En cuanto a su formacion aca-
démica, Juan Carlos Padron curso
estudios en Tenerife v, a lo largo
de los anos, ha asistido a diversos
seminarios en EIBulli, el Celler de
Can Roca, con Carme Rusca-
lleda, con Andre Bonnaure, entre
ofros, v ha participado, también,
como ponente y congresista en
diversas ediciones de Madrid Fu-
sion y del Forum de Vic.

El Concurso Cocinero del Ano
es un evento dirigido a chets pro-
fesionales, mayores de 23 anos, y
avalado por el chef ires estrellas
Michelin Martin Berasategui.

La edicion se desarrolla a traveés
de seis semifinales repartidas por
toda Espana. A esta tercera semi-
final se han presentado chefs pro-
cedentes de Andalucia, Canarias,
Extremadura, Ceuta y Melilla.
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